TEATRO

BISTROT

RIMINI




Antipasti

Burrata e Porri
Porri arrostiti e fritti, burrata

Taglierino salumi e piada

Bruschetta tradizionale
Concassé di pomodori, basilico*

*Si consiglia grattata di aglio sul pane
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TEATRO

BISTROT
Starters
11€ Burrata and Leeks 11€
Roasted and fried leeks, burrata
12€ Cold Cuts and Flatbread Platter 12 €
6€ Traditional Bruschetta 6€

Tomato concassé, basil*

*Grated garlic on bread is recommended




Primi

Cappelletti in brodo

16 €

Cappelletti freschi di carne con brodo di carne

Tagliatella al ragu
Ragu di mora romagnola

Ravioli burro e salvia

Raviolo ricotta e spinaci, burro, salvia
Spaghettone pomodoro e burrata
Salsa di pomodoro, burrata fresca, basilico

Lasagna tradizionale
Pasta sfoglia, besciamella, ragu, parmigiano

Strozzapreti vongole e ceci
Vongole nostrane, aglio, prezzemolo

14 €

13€

14 €

14 €

14 €

_ o

Main Courses

Cappelletti in Broth
Fresh meat cappelletti with meat broth

Tagliatelle with Ragu
Ragu made from Romagna Mora pork

Ravioli with Butter and Sage
Ricotta and spinach ravioli, butter, sage

Spaghetti with Tomato and Burrata
Tomato sauce, fresh burrata, basil

Traditional Lasagna
Pasta sheets, béchamel, ragy, parmesan

Strozzapreti Clams and Chickpeas
Local clams, garlic, parsley

16 €

14 €

13€

14 €

14 €

14 €



Secondi

Tagliata di manzo 20€
Tagliata di manzo, sale grosso, rosmarino,
patate al forno con chimichurri

Vitello tonnato 16€
Vitello, salsa tonnata, verdure agrodolce,
frutti del cappero, sale maldon

Pollo alla cacciatora 14 €
Pollo, peperoni, olive taggiasche, pomodorini
Parmigiana di melanzane 12€

Melanzane grigliate, salsa di pomodoro,
mozzarella, parmigiano

Contorni

Patate al forno 7€
Erbe saltate in padella 7€
Verdure grigliata 7€
Patate fritte 6€

Second Courses

Sliced Beef Steak 20€
Sliced beef, coarse salt, rosemary,
baked potatoes with chimichurri

Chilled veal with tuna 16 €
Veal, tuna sauce, sweet and sour vegetables,
caper berries, Maldon salt

Chicken cacciatore 14€
Chicken, Peppers, Taggiasca olives, cherry tomatoes
Eggplant Parmesan 12€

Grilled eggplant, tomato sauce, mozzarella,
parmesan

Sides

Roasted Potatoes 7€
Sautéed Greens 7€
Grilled Vegetables 7€

French Fries 6€




Piadine

Classica 7€
Squacquerone, rucola

Completa 9¢€
Prosciutto crudo, squacquerone, rucola
Sardoncini 9¢€
Sardonici marinati, squacquerone, rucola
Roast-beef 10€
Roastbeef di vitello, insalata, maionese alla senape
Cotoletta 10€
Cotoletta di pollo, rucola, salsa teatro
Piad-Burger Roll 10€

Hamburger homemade, insalata, pomodoro,
salsa teatro

Piad-Burger Roll + Patate fritte 13€
Insalate
Caesar Salad 14 €

Lattuga, caesar dressing, pollo alla piastra,
crostoni, guanciale

Insalata Teatro 14€
Bresaola, rucola, grana, noci,

aceto balsamico

Insalata Mista 12€
In base ai prodotti pili freschi del mercato

Piadine

Classica 7€
Squacquerone cheese, rocket

Completa 9€
Cured ham, squacquerone, rocket

Sardoncini 9€
Marinated sardines, squacquerone, rocket
Roast-beef 10€
Veal roast beef, salad, mustard mayo

Cotoletta 10€
Chicken cutlet, rocket, Teatro sauce
Piad-Burger Roll 10€

Homemade hamburger, salad, tomato
and salsa teatro

Piad-Burger Roll + French Fries 13€

Salads

Caesar Salad 14 €
Lettuce, Caesar dressing, grilled chicken,
croutons, bacon

Teatro Salad 14 €
Bresaola, Arugula, Parmesan, Walnuts,

balsamic vinegar

Mixed Salad 12€

According to the freshest market produce



Menu Bimbi

Pasta ragu o pomodoro 10€
Tagliatelle o Strozzapreti

Cotoletta e patate fritte 14€
Piada bimbi 6€

Crudo, cotto o salame

L]
Dolci
Tiramisu classico 7€
Savoiardi, crema al mascarpone, caffe, cacao
Créeme briilée 7€

Crema inglese cotta e croccante di zucchero
caramellato

Tortino al cioccolato 7€
Con coulis agli agrumi

Crostata del giorno 3,5 €/ fetta
Torta del giorno 3,5 €/ fetta
Coperto 2€

Kids Menu

Pasta with Ragu or Tomato Sauce 10€
Tagliatelle o Strozzapreti

Cutlet with French Fries 14 €

Kids Piadina 6€
Raw ham, cooked ham or salami

Desserts

Tiramisu classico 7€
Mascarpone cream, ladyfingers, coffee,
and bitter cocoa

Créme Bralée 7€
Baked custard with caramelized sugar crust
Chocolate Fondant 7€
With citrus coulis

Tart of the Day 3,5 € per slice
Cake of the Day 3,5 € per slice

Cover Charge 2€




*La lista degli allergeni e disponibile alla cassa. *The list of allergens is available at the counter.

Chiedi al cameriere. Ask the waiter.







